Font-Cana, S.A. esté situada en Sant
Joan les Fonts (Girona), Espafa, en
plena zona volcanica. En esta zona
las aguas son de una pureza
inigualable, proporcionando un sabor
natural a todos los productos en los
que se emplea. En Font-Cana
cuidamos la elaboracion de los
productos minuciosamente,
combinando el saber tradicional con
la tecnologia mas avanzada.

Font-Cana, S.A. est située a Sant
Joan les Fonts (Gérone), Espagne,
en pleine région volcanique. Dans
cette région les eaux ont une pureté
unique, ce qui procure une saveur
naturelle a tous les produits dans
lesquels s’utilise.

Chez Font-Cana nous veillons
I’élaboration de nos produits
soigneusement, en combinant le
savoir traditionnel avec la technologie
la plus avancée.

Font-Cana, S.A. is located in Sant
Joan les Fonts (Girona), Spain, in the
heart of a volcanic area. In this area,
the purity of the water is unmatchable
and provides a natural flavour to all
products in which it is used. At Font-
Cana we take special care to
meticulously prepare our products
combining traditional knowledge with
the most advanced technology.
We are a family-run business in

Se trata de una empresa familiar en
constante expansion. Estamos en el
mercado desde 1979 y producimos
jamones y paletas cocidas, beicon
ahumado, mortadelas, pechuga de
pavo, etc. Gran parte de nuestros
productos se vende en Espafa,
aunque también exportamos a
Libano, India, Croacia, Malta,
Senegal, Rumania, Georgia,
Inglaterra, Alemania, Suecia, entre
otros palses.

Il s’agit d’une entreprise familiale dans
expansion constante. Nous sommes
dans le marché depuis 1979 et nous
produisons des jambons et des
épaules cuites, poitrine fumée,
mortadellas, poitrine de dinde, etc.
La plupart de nos produits sont vendus
en Espagne, bien que nous exportions
au Liban, en Inde, en Croatie, a Malte,
au Sénégal, en Roumanie, en Géorgie,
en Angleterre, en Allemagne, a la
Suéde, entre autres.

continuous expansion. We have been
in the market since 1979 and produce
cooked ham and cooked shoulder,
smoked bacon, Bologna sausage,
turkey breast, etc. A large majority of
our products are sold in Spain,
although we also export to Lebanon,
India, Croatia, Malta, Senegal,
Romania, Georgia, England,
Germany, Sweden, among other
countries.

Font-Cana S.A.

boracion de nuestros productos
binando el saber tradicional con
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c/ Puigmal, 3 - 17857 Sant Joan les Fonts (Girona) SPAIN

Tel. (+34) 972 29 07 87
Fax (+34) 972 29 05 16
fontcana@font-cana.com
www.font-cana.com
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Cod.05

“Extra” Natural sin fosfatos.
en bolsa de aluminio.
« Extra » Naturel sans
phosphates ajoutés
dans un sac en
aluminium.

"Extra’ Natural without
phosphates in
aluminium bag.
Weight / Unit: 7 kg

1 unit / carton

Cod.04

“Extra” Natural sin
fosfatos afadidos.

« Extra » Naturel sans
phosphates ajoutés.
W 'Extra’ without

¥ phosphates.

Weight / Unit: 7 kg

1 unit / carton

Cod.29

“Extra Especial”

« Extra Spécial »
"Special Extra’
Weight / Unit: 7 kg

Cod.01 “Extra” Nature 1900

Cod.02

« Extra » Nature 1900
’Extra’ Nature 1900
Weight / Unit: 7 kg

1 unit / carton

“Extra Nature 1900 Brasa”
« Extra Nature 1900 Brasa »
Jambon cuit grillé.

’Extra Nature 1900 Brasa’

Cod.07

“Extra” sin fosfatos.
« Extra » sans
phosphates ajoutés.
’Extra’ without
phosphates.
Weight / Unit: 4.7 kg
2 unit / carton

Cod.09

Fiambre de paleta Il
Epaule cuite Il sandwich
Shoulder Il cold meat
Weight / Unit: 6 kg

2 unit / carton

Cod.17

Cod.08

Paleta |

Epaule cuite |
Cooked

shoulder |

Weight / Unit: 5.5 kg
2 unit / carton

Cod.26

Fiambre de paleta Il
(11x11)

Epaule cuite Il sandwich
(11x11)

Shoulder Il cold meat
(11x11)

Weight / Unit: 3.2 kg

3 unit / carton

Cod.13

Mortadela.
Mortadelle.
Mortadella.

Weight / Unit: 2.3 kg
3 unit / carton

Cod.15

Chopped Pork.
Chopped Pork.
Chopped Pork.
Weight / Unit: 2.3 kg
3 unit / carton

Cod.14

Mortadela con
aceitunas.
Mortadelle avec
des olives.
Mortadella

with olives.

Weight / Unit: 2.3 kg
3 unit / carton

Dados de paleta.
Epaule cuite en dés.
Diced shoulder.
Weight / Unit: 1 kg
3 unit / carton

Bacon loncheado.
Poitrine cuite

en tranches.
Sliced bacon.
Weight / Unit: 1 kg
3 unit / carton

Tiras de bacon.

Bandes de poitrine cuite.
Striped bacon.

Weight / Unit: 1 kg

3 unit / carton

Paleta loncheada.
Epaule cuite

en tranches.
Sliced shoulder.
Weight / Unit: 1 kg
3 unit / carton

Fiambre de paleta Ill (11x11)
Epaule cuite Ill sandwich
(11x11)

Shoulder Ill cold meat (11x11)
Weight / Unit: 3.2 kg

1 unit / carton

Grilled cooked ham.
Weight / Unit: 6.5 kg
1 unit / carton

La importancia de un producto natural
L’importance d’un produit naturel

The importance of a natural product
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JAMONES Y PRODUCTOS COCIDO.

3 unit / carton

Cod. 344 / 345

Chorizo fresco dulce o
picante

Chorizo frais doux ou
piquant

Sweet or spicy fresh
chorizo

Weight / Unit: 0.450 kg

Cod.346/347

Chorizo fresco mini dulce
o picante

Mini chorizo frais doux ou
piquant

Sweet or spicy fresh mini
chorizo

Weight / Unit: 0.400 kg

Cod.16

Bacon cocido
ahumado natural.
Poitrine cuite fumée
de facon naturelle.
Naturally-smoked
cooked bacon.
Weight / Unit: 3 kg
3 unit / carton

Cod.52

Bacon cocido ahumado Plus
Poitrine cuite fumée Plus
Smoked cooked bacon Plus
Weight / Unit: 3 kg

3 unit / carton

Cod.34

Bacon cocido
ahumado especial.
Poitrine cuite

fumée Spéciale.
Specially Smoked
cooked bacon.
Weight / Unit: 2.8 kg
3 unit / carton

Cod.144

Frankfurt de cerdo.

Saucisses Frankfurt porc.

Hot dog.
Weight / Unit: 0.250 kg
28 unit / carton

Cod.142

Frankfurt de cerdo mini.
Mini saucisses Frankfurt
porc.

Mini Hot dog.

Weight / Unit: 0.500 kg
14 unit / carton

Cod.068

Frankfurt de cerdo.
Saucisses Frankfurt porc.
Hot dog.

Weight / Unit: 0.500 kg
14 unit / carton



